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Une solution pour tous vos besoins
de stockage.

Les besocins de stockage dans une cuisine collective
sont nombreux et divers. De plus, cette fonction logistique
est vitale dans le bon fonctionnement de I'ensemble de
I'organisation.

En tant que spécialiste de la logistique en restauration,
HUPFER® dispose d'une réponse adaptée & chaque be-
soin spécifique, particuliérement pour le stockage des
produits alimentaires.

Gréce & notre gamme de rayonnages frés large, nous
avons la solution & tous vos problémes de stockage.

Rayonnage Norme 20
En aluminium anodisé

Ruyonnage Norme 12
En aluminium anodisé et

polysiyrol

Rayonnage Norme 5
En acier inoxydable

Rayonnage Norme 25
En acier inexydable

Rayonnage rovlant
En acier inexydable

Rayonnage sur rails
En acier inoxydable

Rayonnage Norme 35
En acier inoxydable

Rayonnage Norme 40
An aluminium anodisé

Rayonnage mural
En acier inoxydable

Rayonnage Norme 28
En acier galvanisé
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Etagéres Norme par HUPFER® -

le principe.

L'ensemble de la gamme des rayonnages HUPFER peut U'étogere principale

i isément dans n'imp le pi t ' :

s n?tgmr .prémé. . n'importe quelle piéce e MMW-mﬁxﬁ

optimiser ainsi son stockage. de 2 montants d'étagéres.

Le principe de montage est toujours le méme quel que

soit le modéle retenu. Il se compose d'un élément de

base, constitué de 2 échelles, d'un croisillon stabilisa-

teur et de plateaux. Il peut se poursuivre par I'ajout d'un

élément complémentaire en ligne ef/ou d'angle. Dans

ces cas, il faut rajouter une échelle supplémentaire, ainsi

que des plateaux, plus des crochets d'angle pour un [ eop—

montage & 90°. R T T R
n'avez besoin que d'un montant d'étagéres
pr?nﬁ's?‘hiiﬁg 3--&&&-
d'étagéres, voir graphique).
L'entretoise

Une seule enfretoise peut &tre installée pour
un maximum de 3 unités d'élagéres successives
offrant ainsi une stabilité iréprochable.

La méthode de construction en angle & 90°

La méthode de construction en angle & 90°
est mise en ceuvre au de crochets

u‘eﬁm
uuniwwdt m&-m

MW&MWW
correspond & la charge admissible d'une
seule tablefte d'étagére pour une charge
uniformément répartie.
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Rayonnage Norme 20
en aluminivm anodisé

IlmmeMmmmm
avec les aliments.
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Rayonnage Norme 12
en aluminium anodisé et polystyrol

le rayonnage en aluminium anodisé et polystyrol
Norme 12 se caractérise par sa grande polyvalence.

Il peut en effet éire ufilisé dans des domaines frés
stockage sec, gasironomie efc...

Il est autorisé pour le stockage de légumes, viandes,
produits laitiers, boissons efc...

Il est également pour &ire en contact directement avec
les aliments.

Un grand nombre d’accessoires, vous permetira de per-
sonnaliser son usage.



possible
llest sans oufils de les
tablefies & la main en fonction de la taille

les segments en styrol  sont
amovibles sans uﬂxpl:rm prévis
al un passage =n machine & laver,
segments sont posés sur
des froverses en iniem onodisé.

Stahilié
Lhmﬂmmdlmnhmmm

les 4 édnl;e:?uuﬂi‘llnu ‘ S\:::—

Uojout de crochets d'ongle .ﬂ‘hu‘et
place d'vne échelle, permet un gain de
pinnsclmundamﬁ

Pour répondre oux confraintes HACCE,
une basse & 300 mm du sof est
. Il est possible dentrepaser

des produits pesant jusqu’a 200 kg

Exétution mobile
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Stockage hygiénique pour I"ensemble de vos chambres froides, le ruyonnage en aluminium
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Rayonnage Norme 5
en acier inoxydable
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QWM&W : :
stockages alimentaires, batterie de cuisine, PWI‘ les —
laboratoires, stockage de pharmacie et siérile. ’
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Il st possible sans oufils de déplacer les.
tablefies 4 o main en fonclion de la taille
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Rayonnage Norme 25
en acier inoxydable
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Les chariots rayonnages roulants RTWz et RTWs
en acier inoxydable

Afin de faciliter les phases de | rt et
temps précieux, ﬂommmmucupmntune gamme de
rayonnages roulant en inox. La version & MEJW; ef
la version soudée RTWs offrant une charge supétieuru .
vous permettent de fransporter et stocker des aliments
en foute sécurité.

Il est par exemple possible de fransporter des aliments
par camion sur ces rayonnages, de les décharger et de
les stocker directement en chambre froide.
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Rayonnage sur rails
en acier inoxydable

3

s créé le rayonnage sur.
le rayonnage Norme 5, 12, 20, 25
ont fixées sur des

des rails
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L'optimisation de vos locaux por -
le rayonnage sur rails HUPFER®!

le montoge des éléments est enfanfin.
posés ou sol sans nécessité de les fixer
Seule contrainte un sol parfaifement plat
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Rayonnage Norme 35
en acier inoxydable
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Regige
des sols, loutes nos échelles sont systé

|
|
i

bles +/- 25 mm en N est
pﬂh,mmr
 roiondpo o g
au
plagues de plofond.
Gluelgues accessaires lﬁiw.
l;aumpumi-'-h::dn
pour éviter de poser arti-
- cles directement sur le sol.



HUPFER %

SPECIALISTE DE LA LOGISTIQUE EN RESTAURATION

Rayonnage Norme 40
en aluminium anodisé

Le pendant de la version inoxydable est le rayonnage &
charge lourde en aluminium anod
Equipé de longerons, il offre une ac
ctés.

Le développement de cette gamme de rayonnage pour
charge lourde en aluminium a été fait pour recevoir

- _Mhe'_[gmeni de la vaisselle en grande quantité. Etant
concu en aluminium, il peut naturellement s'installer
également dans toutes les ides alimen-

taires. —

sssibilité des deux
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Rayonnage Norme 28
en acier galvanisé
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Pour |"ensemble du stockage sec -

le rayonnage en acier golvanisé Norme 28 HUPFER®!
Mmmm i ' '-. .. - . -
montants. . . . - . v

en profondeur 500 et 400 mm par
exemple pour réaliser des emplacements
spécifiques de lings.

Flaxibilné
Tous les plaleaux se posent irés smple-

fube rond d'un diometre de 7 mm.

Afin de pollier les éventuelles inégalités
des sols, toules nos échelles sont syshé-
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